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Le Salon International de I’Agrume revient pour sa deuxiéme édition du 4 au 6 avril 2025 au
Palais de 'Europe a Menton. Organisé par laCommunauté de la Riviera Frangaise (CARF) avec le

soutien de nombreux partenaires, dont INRAE (Institut national de recherche pour I'agriculture,
lalimentation et l'environnement) et CIRAD (Centre de coopération internationale en recherche
agronomique pour le développement), cet événement a pour ambition de devenir le rassemblement

incontournable des experts et professionnels de la filiére agrumicole en France et a I'international.
Il sadresse a la fois aux producteurs, distributeurs, chercheurs, transformateurs, mais également au
grand public, soulignant 'importance des agrumes dans notre quotidien et la nécessite de préserver ce

secteur au regard des défis climatiques, économiques et societaux qui le touchent.

Lobjectif principal de ce salon est d’accompagner
et de soutenir la filiére face aux bouleversements
climatiques, a travers un espace de rencontre et
d’échange sur les derniéres découvertes scien-
tifiques et techniques. De plus, I'événement se
veut un lieu de sensibilisation pour le grand pu-
blic, offrant a chacun 'opportunité de découvrir la
richesse des agrumes, d’en comprendre les béné-
fices sur la santé et d’apprécier leur grande diver-
sité gustative. Plus de cing mille visiteurs sont atten-
dus, tous conviés & découvrir un programme d'exposi-
tions, de conférences, de demonstrations culinaires,
d'ateliers pratiques et de rencontres professionnelles.

L'evénement organise par la Communaute de la Riviera
francaise s'impose comme l'espace privilégie reunis-
sant producteurs, transformateurs, experts et chefs
de renom autour d'une passion commune : l'agrume
Sous toutes ses formes et de tous horizons. Le Palais
de I'Europe, situe au coeur de la commune de Menton,
met a disposition des espaces modernes et adaptes a
l'accueil d'un tel rendez-vous, avec la possibilite d'he-
berger simultanément une cinquantaine de stands,
des conférences grand public et des demonstrations
culinaires pour petits et grands.
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Un contexte marqué par des questions majeures
concernant P'avenir de la filiere agrumicole

Ce salon s’inscrit dans un contexte marque par des ques-
tions majeures concernant l'avenir de la filiere agrumicole.
Les changements climatiques perturbent en profondeur les
cycles de culture, la disponibilité en eau et la prolifération
de ravageurs, conduisant les chercheurs et les producteurs
a innover sans relache. Le secteur se trouve par ailleurs
confronté a une pression économique croissante, puisque
la concurrence internationale impose de valoriser la produc-

tion locale en soulignant sa qualite et sa specificite.

Nouveauté de cette deuxiéme édition : le renforce-
ment de son caractére international avec la présence
de représentants des filieres agrumicoles d’Asie du
Sud-Est (Thailande, Indonésie, Vietnam), aux cotés
de ceux du bassin méditerranéen (France, Italie, Es-
pagne, Gréce, Croatie).

La production mondiale d’agrumes est estimée a
prés de 158 millions de tonnes annuelles, plagant la
France au 68e rang avec 88 000 tonnes de produc-
tion.

Le fruit d'or local, le Citron de Menton IGP, n'en repre-
sente qu'une soixantaine de tonnes par an. On observe
par ailleurs un risque accru de tensions sur l'approvi-
sionnement pour certaines varietés phares, comme les
clementines et les oranges, du fait d'épisodes meteoro-
logiques extrémes a repétition et d’'une baisse des ren-
dements dans plusieurs bassins de production. Cette
situation souligne l'importance d'accélérer la transition
de lafiliere vers une plus grande résilience, en repensant
les techniques de culture et en renforgant la coopéra-
tion internationale.

Dans ce cadre, le Salon International de F'Agrume sou-
haite proposer une réponse concréte en montrant
comment la recherche et les innovations technolo-
giques peuvent aider les agrumiculteurs a faire face
a ces bouleversements. Il tend egalement a encoura-
ger la cooperation entre acteurs clés, en favorisant les
échanges entre scientifiques, producteurs, restaura-
teurs, distributeurs et collectivites. Enfin, il entend sen-
sibiliser un large public, compose de consommateurs de

N

plus en plus attentifs a la provenance des produits et a
leur impact environnemental, afin de valoriser les bien-
faits nutritionnels et I'importance patrimoniale des agru-
mes.

Lévenement s'integre en outre dans une démarche
transfrontaliere portee par la Communaute de la Rivie-
ra frangaise au travers du projet europeen Interreg VI A
Francia-Italia PITER PAYSAGE+ AIMABLE, qui vise & valori-
ser les paysages au profit d'un tourisme plus durable et
respectueux du patrimoine culturel. Les versants cotiers
le long de la Riviera dei Fiori et de |a Riviera frangaise se
distinguent en effet par la présence de multiples varie-
tés : citrons, oranges, mandarines, chinotto, cédrats,
et bien d'autres trésors & decouvrir ou redécouvrir sur
les stands du Salon. Toute 'annee, de nombreux pro-
ducteurs locaux ouvrent leurs portes aux visiteurs pour
des expériences sensorielles au cceur des cultures
d'agrumes, avec en toile de fond une vue mer exception-
nelle, qui se terminent souvent par une degustation. Un
voyage instructif, visuel, et gustatif dans le monde cap-
tivant de 'agrumiculture.

Plus d’info sur
www.menton-riviera-merveilles.fr
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Recherche et innovations technologiques

Les instituts de recherche INRAE et
CIRAD jouent unréle crucial dans la
production agrumicole, tant pour la
sélection de variétés résistantes
aux maladies et aux aleas clima-
tiques que pour l'accompagnement
de la filiere vers des pratiques plus
durables. lls menent de nombreux
projets collaboratifs.

Des tables rondes et conférences
scientifigues ponctueront dail-
leurs le salon, offrant aux visiteurs
la possibilite de découvrir les der-
nieres avancees en agronomie et
en protection integree. Plusieurs
ateliers pratiques, menés par des
ingénieurs agronomes et des spe-
cialistes du changement clima-
tique, permettront egalement aux
producteurs et aux professionnels
presents de se familiariser avec
des systemes d’irrigation inno-
vants, des meéthodes de lutte
biologique ou des dispositifs
de suivi numérique des vergers.

Un panorama de la filiere agrumi-
cole sera ainsi présente, illustre de
chiffres recents sur I'evolution des
rendements et de retours d'expe-
rience concrets d'exploitations lo-
cales et internationales.

Au Salon, les cooperatives locales
comme Les Hespérides, IAPCM
(Association pour la Promotion du
Citron de Menton IGP) et d’autres
structures issues de territoires va-
ries (Sicile, Corse, Chine, Asie du
Sud-Est) proposeront également
des témoignages illustrant toute la
diversité de la filiere. Ces produc-
teurs, attaches alatraditioncomme
a linnovation, présenteront leurs
pratiques, parfois transmises de
generation en generation, et évo-
queront la fagon dont ils s'adaptent
désormais aux contraintes environ-
nementales. Des rencontres seront
programmees au fil des stands et
au cours d'ateliers thematiques,
donnant aux visiteurs loccasion

d’échanger directement avec ceux qui
consacrent leur vie a 'agrumiculture.

Dans un souci de coheésion, diverses
associations et federations joueront
egalement un réle moteur, afin de faire
connaitre au public les étapes essen-
tielles de la production, la coordination
nécessaire entre les acteurs et les dis-
positifs d'aide institutionnelle.

De la mise en commun doutils de
R&D a la promotion de circuits courts,
chaque acteur de la filiere trouve sa
place au sein d'un écosystéme ou in-
novation et tradition se cotoient.

Des chefs et producteurs pour faire
déecouvrir le potentiel culinaire des agrumes

Le Salon International de I'Agru-
me s'adresse non seulement aux
professionnels, mais aussi au
grand public souhaitant mieux
comprendre et mieux consommer
les agrumes. Leur richesse en vi-
tamines et en mineraux - avec en
téte la celébre vitamine C - permet
de souligner leur contribution & la
préevention de certaines patholo-
gies cardio-vasculaires et leur réle
dans le renforcement de notre sys-
teme immunitaire.

Au-dela des enjeux techniques
et scientifiques, le Salon Inter-
national de 'Agrume célebre I'm-
mense potentiel culinaire de ces
fruits colorés. Des personnalites
prestigieuses de la gastronomie,
a limage de Guillaume Gomez (an-
cienChefde'Elysée), FabrizioBoca
(chef du Président d'ltalie), Mark
Flanagan (chef du Roi dAngleterre)
ou encore Mauro Colagreco (chef

triplement étoilé du Mirazur & Men-
ton), ont répondu favorablement & I'in-
vitation. Léevenement prevoit plusieurs
cooking shows ou ces grands chefs
dévoileront leurs techniques et re-
cettes a base d'agrumes, qu'il s'agisse
de plats simples a reproduire chez soi
ou de mets gastronomiques élabores.
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Sans oublier les demonstrations de mixologie, de patis-
serie et de confiture orchestrées par des figures telles
que Jean-Christophe Michelet (Double champion du
monde des Confituriers) ou encore Julien Dugourd (an-
cien chef péatissier du restaurant doublement étoile La
Chévre d'Or). Aux cotés de ces tétes d'affiche, Xavier
Rousseau (Chef de I'équipe de France de football), Jé-
rome Rigaud (Ancien Chef du Kremlin) et des personna-
lités plus locales comme Enrico Marmo (Chef du restau-
rant étoilé Balzi Rossi), Clara Germain (Cheffe a domicile
et Cordon d'or 2017), Abdulain Amores, Anais Fournier,
Dhaker Bejaoui, Luc Gamel, Gilles Brunner ou encore
Anna Silvia et Victor Santificetur (Chefs patissiers men-
tonnais) proposeront a leur tour des recettes a boire ou
adeguster.

Le point dorgue de cet axe gastronomique sera in-
carné par la soirée de gala « Eclats dAgrumes », orga-
nisée le vendredi 4 avril & la Villa Maria Serena situee a
quelques pas de la frontiere italienne. Cette reception
sur invitation rassemblera des producteurs, chefs, per-
sonnalités institutionnelles et partenaires de I'évene-
ment. Le menu compose de recettes des chefs mettra
inévitablement en valeur les agrumes, sous des formes
variées (amuses-bouches, cocktails, plats, desserts)
dans une atmosphere festive et raffinée. Avec les pre-
sences annoncees de Mauro Colagreco et de Christian
Garcia, Chef du Prince Albert Il de Monaco, le 2e Salon
International de lAgrume s'annonce haut en couleur et
en saveurs. Comme en 2024, 'événement est parraine
par Guillaume Gomez, ambassadeur pour la gastronomie
francaise et ancien chef de IElysée.

Dans une approche a la fois éducative et ludique, les or-
ganisateurs ont prévu des degustations, des animations
pour les familles et des présentations sur les différentes
varietes d'agrumes, du Citron IGP de Sorrento & celui de
'Etna, en passant l'orange rouge IGP de Sicile, le pam-
plemousse Pakpanang Tabtimsiam de Thailande, et bien
sur le Citron IGP de Menton. Durant trois jours, le Salon
accueillera une quarantaine dexposants proposant des
produits “tendance” ou “a deguster” autour des agrumes
: fruits, confitures, biscuits, glaces, boissons, produits
cosmetiques, objets decoratifs ou textiles. Les plus
jeunes pourront profiter d'un atelier “cookie” ou d'un es-
pace jeu et maquillage, tandis que les plus grands auront
lopportunite de suivre des démonstrations de greffe
d'agrume, de fabrication de confitures, de parfums ou
méme de peinture sur céramique ou textile.

Une nouveaute cette année encore concerne la creation
de cocktails a base d'agrumes, un atelier a la fois festif
et pedagogique, ainsi que le granita traditionnel italien.
Ces multiples animations, qui soulignent la diversité
des usages et la versatilité de l'agrume, repondent
egalement a un objectif de sensibilisation : en explorant
des recettes ou des techniques de production, le
consommateur prend conscience de la provenance
des produits, de leur impact environnemental et de leur
potentiel culinaire.
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Le pays mentonnais « terre des agrumes »

Située a lextréme-est des Alpes-Maritimes, la Com-
munaute de la Riviera Francaise regroupe quinze com-
munes, pour un total de prés de 74 000 habitants sur
660 km2. Ce territoire se caracterise par la coexistence
harmonieuse de la mer et de la montagne, offrant ainsi
un environnement naturel d'exception qui attire chaque
année de nombreux visiteurs.

Lelittoral de la Riviera frangaise, depuis toujours surnom-
mee « terre des agrumes », symbolise a lui seul I'enraci-
nement d'une culture fruitiere de grande qualite, portée
par un microclimat particulierement favorable. Le Citron
de Menton, produit sur 5 communes du littoral (Men-
ton, Roquebrune-Cap-Martin, Castellar, Gorbio, Sainte-
Agnes) est labellise IGP. Il se distingue tant par son taux
de jus eleve que par la subtilité de ses ardmes, attestant
du soin apporte a sa culture et de la specificite des sols
de laRiviera frangaise.

Le Palais de I'Europe, site choisi pour le Salon, incarne
depuis longtemps un pdle majeur de la vie culturelle et
evenementielle de Menton, tant pour ses capacités
d’'accueil que pour son emplacement central.

Situé a seulement quelques métres de la mer, du
centre-historique, et a proximité immediate du pdle
d’échanges multimodal, il met a disposition des salles de
conférence spacieuses et un vaste espace d'exposition
pouvant accueillir stands et démonstrations.

Lengagement de la Communauté de la Riviera frangaise
dans le développement durable et la valorisation de son
terroir s'illustre également par la participation & des pro-
jets de coopeération transfrontaliere, comme Interreg VI
A Francia-Italia PITER PAYSAGE+ AIMABLE, destines &
stimuler 'economie locale tout en préservant l'environ-
nement pour proposer un developpement economique
equilibré et partage, selon une logique de durabilite
construite sur la valorisation du paysage.

Vendredi 4 avril

9h30 Inauguration officielle du Salon
en présence des officiels

11h-12h Table Ronde

Agrumiculture & climat : relever le defi des
changements climatiques

Intervenants : Organismes professionnels
et scientifiques

14h-17h Atelier Participatif
Agrumes & tourisme : Innover et cooperer
pour un rayonnement transfrontalier

14h-15h Table Ronde

Menaces invisibles : prévenir et combattre
les ravageurs émergents

Intervenants : Producteurs UE et hors UE,
organismes professionnels

16h-17h Table Ronde

Indications géographiques : succes,
contrble et déefis

Intervenants : Producteurs UE et hors UE
et organismes professionnels
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Samedi 5 avril

10h45-11h30 Cooking Show avec Enrico
Marmo

Saveurs méditerranéennes : la cuisine raffinée
des Balzi Rossi

11h-12h Conférence

Héritage et splendeur : les orangers du Chéateau
de Versailles au fil des siecles, avec Gabriela
Lamy, Direction du patrimoine et des jardins du
Chéateau de Versailles

12h-12h45 Cooking Show avec Gilles Brunner
Tradition et excellence : les agrumes dans la
grande cuisine frangaise

13h-13h45 Cooking Show avec Anais Fourrier
et Dhaker Bejaoui

L'alliance subtile des agrumes et de la patisserie
moderne

14h  Atelier Culinaire pour enfants (Inscription
sur place)

Anime par le Mirazur & Mitron Bakery sur le theme
des agrumes

15h-16h Conférence
Les agrumes au coeur de 'alimentation :
équilibre, saveurs et bienfaits avec les chefs

Guillaume Gomez, Fabrizio Boca, Mauro Colagreco,

Xavier Rousseau & Jérdme Rigaud en presence de
Nicolas Mas l'international frangais de rugby a XV.

15h-16h Conférence professionnelle
Produire I'excellence : pépiniéres et plants
d’agrumes de qualité avec des pepiniéristes et
producteurs

16h30-17h15 Cooking Show avec Mark
Flanagan et Jérome Rigaud

Lexcellence britannique : une approche royale
des agrumes

16h-17h Conférence

Arébmes, parfums et spiritueux : comment les
agrumes éveillent-il nos sens ? avec Carole
Quinton, Maitre liquoriste Remy-Cointreau et
Margaux Cavailles, Directrice

Développement stratégique arébme EMEA - Mane

Dimanche G avril

10h45-11h15 Cooking Show avec Luc Gamel
Savoir-faire d'exception : les agrumes sublimés par
un Meilleur Ouvrier de France

11h-12h Conférence
Ala découverte du monde des agrumes avec
Francgois Luro et Franck Curk

11h30-12h00 Master Class Cointreau
Lart du cocktail aux agrumes

13h-13h45 Cooking Show avec Anna Silvia et
Victor Santificetur

Péatisserie d’exception : sublimer les agrumes en
dessert

14h-15h Conférence

Des agrumes dans mon jardin ou en pots: les
choisir, les planter, les entretenir avec Jean-Noél
Falcou, Auteur et Agrumiculteur

14h15-15h Cooking Show avec Jean-Christophe
Michelet

Lart de la confiture : révéler les agrumes sous
toutes leurs formes

15h30-16h15 Cooking Show avec Clara Germain
Les agrumes en cuisine : entre tradition et créativité

Ateliers Samedi & Dimanche
(sur réservation)

11h & 15h Greffe d’agrumes avec Andre Waldispuhl

11 & 15h Fabrication de confitures avec
J.Christophe Michelet

14h Mixologie aux agrumes avec Abdulain Amores
11h Peinture sur céramique avec 'lEmap de Menton
15h Sérigraphie textile avec 'lEmap de Menton

11h Fabrication de parfum avec les etudiants du
Master Foqual

14h Fabrication de baume a lévres avec les
etudiants du Master Foqual

16h Fabrication de bougies avec les etudiants du
Master Foqual
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Informations Pratiques

Rendez-vous
Palais de I'Europe de Menton (06500), 8 avenue Boyer,
du4au6avril 2025.

Horaires
de10ha18h.

Tarifs
Entrée 3€ forfait 3 jours 6€ (gratuit pour les moinsde 12 ans).
Atelier : 20€.

Programme & Billetterie
J salon-international-agrume.com

Chiffres clés

40 6 3 3

stands conférences tables-rondes ateliers
professionnelles enfants

20 1 8

ateliers masterclass démonstrations
« savoir-faire » mixologie culinaires

Le Salon International de l'Agrume est organise par la Communaute de la Riviera frangaise avec
le soutien de I'Europe (projet PITER PAYSAGE+ AIMABLE), la Région SUD,
le Departement des Alpes-Maritimes, I'INRAE, le CIRAD, TAPCM et la Ville de Menton.
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